
 

時令晚餐 

 

 

法國露筍配慢煮法式香草蛋 

 

另加 配魚子醬 克  

 

 

香濃蘑菇湯配香菇酥 

 

 

 

紹興酒焗蟹肉 

 

 

 

日本鯛魚 

 

 

 

黃油雞配羊肚菌及黃酒汁 

 

 

 

日本 和牛牛柳 

 

另加  

 

 

紅莓雲呢拿法式千層酥 

 

 

 

 

 

道菜  

葡萄酒配對  

 

 

 

 

法國露筍配慢煮法式香草蛋及魚子醬 

 

 

 

香濃蘑菇湯配香菇酥 

 

 

 

紹興酒焗蟹肉 

 

 

 

日本鯛魚 

 

 

 

法國龍蝦酥皮盒 

 

 

 

黃油雞配羊肚菌及黃酒汁 

 

 

 

日本 和牛牛柳 

 

 

 

「漂浮之島」配芒果熱情果雪葩 

 

 

 

紅莓雲呢拿法式千層酥 

 

 

 

 

 

道菜  

葡萄酒配對  

 

總廚品味晚餐 

 


